
POUR 
COMMANDER

AFIN DE VOUS SERVIR AU
MIEUX E T POUR UNE

QUESTION D’ORGANISATION
,  NOUS PRENONS VOS

COMMANDES AU PLUS TARD
 L E  2 1  D É C E M B R E  

AVANT MIDI .

8 , r u e  d e s  t i l l e u l s8 , r u e  d e s  t i l l e u l s

6 8 7 2 0  S P E C H B A C H6 8 7 2 0  S P E C H B A C H

8 , r u e  d e s  t i l l e u l s
6 8 7 2 0  S P E C H B A C H

0 3  8 9  4 0  9 4  4 00 3  8 9  4 0  9 4  4 00 3  8 9  4 0  9 4  4 0

r o y e r t r a i t e u r @ g m a i l . c o mr o y e r t r a i t e u r@ gma i l . c omr o y e r t r a i t e u r @ g m a i l . c o m

NOUS
CONTACTER

-Bûche framboise pistache:
Génoise, feuillantine chocolat
blanc, mousse framboise et
crémeux pistache.

-Bûche Opéra: 
Génoise, mousse café et
chocolat, crème au beurre café,
glaçage chocolat.

-Bûche bavaroise craquant
choco: 
Biscuit cacao, mousse chocolat,
croustillant chocolat noisette  . 
               
-Bûche bavaroise exotique:
Biscuit coco, mousse mangue
passion, coulis de mangue.

Noël 2026N O S  B Û C H E S

4 personnes: 23.00€
6 personnes: 34.00€



-Suprême de pintade forestier, mille
feuille de légumes sur gaufre de

pomme de terre et mousseline de
patates douces

-Pavé de veau fondant aux girolles,
spatzles et légumes d’antan.

menu
-Pain dépices de foie gras de canard,

confiture de figues accompagnée d’une
briochette au lait

 -Pâté en croûte de saumon, salade
craquante de carottes aux saveurs

d’agrumes

N O S  E N T R É E S
-Bûchette bavaroise 
chocolat craquant:
Biscuit cacao, mousse chocolat,
croustillant choco-noisette

-Bûchette bavaroise
 mangue passion:
 Biscuit à la noix de coco, mousse
mangue passion et morceaux de
mangue.N O S  P L A T S

D E S S E R T S

C O M POS E R  
VOT R E  M E N U  S E LON  VOS

E N V I E S
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N O S  P E T I T E S  B O U C H É E S

Plateau assortiments de
bouchées apéritives ( 15 pcs ) :

-3 Cookies mozzarella parmesan
basilic.
-3 macarons truffe blanche
noisette.                                             
-3 Tortillas saumon fumé,
ciboulette
 -3 Mini délice chèvre abricot sur
sablé
-3 Opéra foie gras, mangue et
framboise.                         
                                                 34.50€                                                        

Plateau de mignardises :

-15 pièces              24.50€
-35 pièces             52,50€
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